Guide Bettane et Desseauve 2012

LanNGUEDOC TERRES D'Aspires 2009

Rouge | 2011 4 2014 | 5,50 € 14/20
Ce 2009 montre la maturité du millésime. Epicé
et fruité, avec des notes évoluées de confiture et
de fruits rouges, il peut étre bu dés maintenant.

Vin o pavs b’ Oc Estive 2010

Rouge | 2011 a 201 5 | 5,50 € 14,5/20
Fraiche et gourmande, cette jolie cuvée de fruits
se boira facilement.

Guide Hachette des Vins 2012

IMAs DES CABRES Terres d'Aspéres 2009

] 5000 il >a8¢€
[ngénieur agronome et cenologue, Florent Boutin a

repris en 2003 ce domaine familial de 12 ha. Syrah et

grenache se conjuguent dans ce vin & la robe pourpre. Un

nez plein declat (poivre et fruits noirs frais) et un joli grain

de tanin composent ce vin equﬂlble qui peut étre bu des

maintenant, mais qui devrait s’épanouir dans les deux ans

a venir. Parfait sur un pélardon des Cévennes.

@x Florent Boutin, Le Plan, Cidex 1160, 30250 Asperes,

tél, 06.23.68.14.24, fax 04.66.80.05.60,

masdescabres @hotmail.fr ¥ Y & r-v.




Guide des Meilleurs Vins a moins de 20 euros 2012

La Revue du Vin de France (Juin 2011)
Sélection millésime 2010




Guide des Meilleurs Vins 2011 — Gault & Millau

Coup de coeur Midi-Vin = Aodt 2010

Mas des Cabres — La Draille 2008

Ce vin se présente sous une robe rouge pourpre deite profondeur.

Le nez est d’'une grande intensité. Complexe, ibdésuccessivement des
notes d’'olive noire auxquelles se superposentrdis hoirs confiturés
(mdre, cassis). Aprés une courte aération, le'vimvse sur des senteurs de
tabac, de menthol, de réglisse, de garrigue. Cé&velme sans cesse et
c’est ce qui nous plait !

En bouche, I'attaque est dense, massive. Le vimdgoen toute la bouche
et offre une fraicheur appréciable. Les équilils@st superbes. Les tanins
sont fondus et gourmands. On retrouve les notégdsipercues au nez.
La finale est portée par I'onctuosité des tanindestardmes torréfiés de
cacao, de café au lait auxquels se marie avedigtlziréglisse.

Ce vin est vraiment excellent ! La gourmandiselgiégage devrait lui
permettre de satisfaire le plus grand nombre. @raljine associé a une
belle céte de beeuf braisée ! A ce prix, ce viruestéel coup de coeur
qualité / prix / plaisir. Un grand vin a petit pqui a tout le potentiel pour
bien vieillir.



La Revue du Vin de France (Juin 2010)
Sélection millésime 2009 (commercialisé en 2010)
Grandes Réussites




Le Guide Dussert-Gerber des Vins 2011




Guide HACHETTE 2010 — 1 étoile

Terre de Vins — Novembre/Décembre 2009




La Revue du Vin de France (Juin 2009)

Sélection millésime 2008




La Revue du Vin de France (Octobre 2009)

La bouteille du mois




